
 

 

À PARTAGER (12h-18h) 
Arrosticini Fusion  

Brochettes d’agneau (12 pièces), mélange d’épices maison 

Houmous Maison 

Pois chiches, pignons de pin, yuzu, basilic, huile d’olive 

Gyoza 10pcs (végé ou poulet/légumes) 

Ravioles japonaises, sauce soja/vinaigre/piment togarashi 

Edamame 

Fèves de soja vertes japonaises, fleur de sel 

Saucisson ‘Fuet’ tranché et olives taggiasche  

Dés de fromage de l’abbaye d’Orval 

 

 

                        

          
            18€ 

 

             8€ 

 

            15€ 

          
             8€ 
              
             5€ 

             5€ 

 

REPAS (12h-14h, 18h-21h) 
 

 

Vitello Tonnato à la japonaise 

Filet de veau, émulsion au thon/anchois/wasabi léger, sésame, 

flocons de bonite, gingembre et shiso 

DAZA Banchan 
Sélection de petits accompagnements maison à partager : kimchi, 

pickles de radis daikon, courgettes snackées, shiitakés à la plancha, 
cacahuètes, edamame 

Kara’age 8pcs 
Cuisses de poulet frit à la japonaise, sauce mayo/sésame et sauce 

brune japonaise, citron vert. 

 
 
 

 
 

 

            

            
 

 
             

            15€ 

 
 

            15€ 

 
 

 

            15€ 

 

              
 

 

                        



 

 

LIMITATION DU CHOIX DES PLATS : 4 PLATS ≠ MAX PAR TABLE.  

Pour des raisons de qualité, de service et de contrainte cuisine. 
 

Caesar Salad Fusion  

Cuisses de poulet frit type Kara’age chou chinois braisé/saumuré, 

tomates cerises confites, pickles d’oignons rouges, sarrasin torréfié, 

sauce César fusion sésame 

Chirashi Sushi 

Riz vinaigré aux deux sésames, wasabi, saumon frais mi-cuit au 

chalumeau, sauce soja, shiso 

Riz curry japonais végétarien 

Riz rond japonais, curry doux japonais, carotte, poivrons verts, 

échalotes, shiitake, daikon, aubergine rôtie, sésame, shiso 

Boulets liégeois Fusion 

Boulets liégeois porc et veau, sauce bière Curtius/scotch CTS/sirop 

de Liège, frites de patate douce, sésame 

 

Ramen DAZA Tantan 
Nouilles fraiches, bouillon poulet/bœuf, sésame, poulet frit, œuf mariné, 

bambou, daikon, gingembre, wakame, nori 

Udon DAZA Verde 
Bouillon soja/dashi/huile d'olive/citron vert, nouilles udon, porchetta, 
wakame, gingembre, sésame 

Linguine Nakanaka 
Linguine, cacahuètes, ciboulette, oignons jeunes, sauce soja, 

gingembre, ail, sésame, piment léger, aubergine rôtie 

Maccheroni al Ragù japonais 
Ragout de veau et guanciale, gingembre, sésame, wasabi, shiso 

 

PASTA avec supplément piment +1€ 

 

Maccheroni Porchetta huile d’olive (ENFANT UNIQUEMENT) 

Maccheroni Rosso (crème de poivrons rouges doux) (ENFANT 

UNIQUEMENT) 

 

 

                        

             
       

      20€ 
 

 

            

           22€ 

 

            

           20€ 

 

            

           22€ 

             

             

             
            21€ 

            
                 

                21€ 
                   

            
            21€  

 

 

            21€  
 

             

 

 

            12€      

            12€      

 



 

 
DAZA Frozen Pairings 

 

 

Alcoolisés : 9€ 

 
Milkshakes : 

NeroBianco (glace vanille, cognac, frangelico, crème/lait, chocolat)  

Pistacchio (glace pistache, amaretto, crème/lait)  

 

Prosecco Mix : 

Sgroppino Yuzu (sorbet citron, purée de yuzu et Prosecco)  

Rossa (sorbet orange, purée d’orange sanguine, Prosecco, Sprezza)  

 

Non-alcoolisés : 8€ 
Milkshake: 

NeroBianco Zero  

(glace vanille, ganache chocolat, noisettes torréfiées) 

Prosecco 0% Mix : 

Bellini (sorbet et purée de pêche, Prosecco 0%) 

Sgroppino Zero (sorbet citron, Prosecco 0%) 

 

 

DESSERTS 
Crème brûlée au Calvados 

Gaufre à la crème, chocolat fondu, noisettes torréfiées 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        
 

 

            

 

 

 

 

 

 
 

              

 
 

              
             8€ 

             8€  

 


